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Trentodoc – Schaumwein 
aus den Bergen

Text:  Alexander Magrutsch

Wer eine Alternative zu edlem Champagner und schwermütigem Franciacorta sucht, wird beim  
frischen und eleganten Trentodoc fündig. Trentodoc gilt unter Freunden des prickelnden  
Weingenusses als echter Geheimtipp.

Schroffe Berge, fruchtbare Täler und Hanglagen für den Weinbau machen den Reiz des Trentino aus. Den Weinliebhaber erwarten exzellente Schaumweine. Fo
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sie den Chardonnay stilistisch zum Ausdruck 
bringen wollen. So meint Luciano Lunelli, 
dass es bei jeder neuen Pflanzung eine Wei-
terentwicklung im Weingarten, bei Klonen, 
im Keller und im Weingut gibt. Abate Nero 
besitzt keine eigenen Weingärten, es wird 
mit drei Kellereien zusammengearbeitet, mit 
denen man die Weingärten für die Schaum-
weinproduktion festgelegt hat. Die Vinifika-
tion findet in den Partnerkellereien statt, die 
Versektung der rund 50- bis 55.000 Flaschen 
pro Jahr erfolgt zur Gänze bei Abate Nero. 
Luciano Lunelli betont, dass alle Weine ohne 
Säureabbau produziert werden, um den 
 typischen Charakter des Trentodoc heraus-
zuarbeiten. „Feinheit, Eleganz und Frische“, 
so bezeichnet er den Wiedererkennungswert. 
Alle Trentodocs sind Jahrgangsweine – auch 
wenn es nicht am Etikett ausgewiesen ist. 
www.abatenero.it

Altemasi, Trento
Altemasi ist eine der größeren Trentodoc-
Kellereien und Teil eines Big Players in Ita-
lien: Cavit. Rund 60 % der gesamten Wein-

produktion des Trentino kommen von Cavit, 
unter deren Dach 11 Genossenschaften mit 
ihren Mitgliedern ca. 5.500 ha bewirtschaf-
ten. Man engagiert sich für die Forschung, 
die Önologen arbeiten mit viel elektroni-
scher Hilfe die Wetterdaten auf, analysie-
ren Pflanzen, Böden und Trauben, um die 
Arbeitsschritte in den Weingärten optimal 
abzustimmen. 
Schaumwein wird seit den 1980er Jahren 
nach der traditionellen Methode produziert. 
Für die Weine von Altemasi hat man eine 
separate Kellerei gebaut, wo jährlich rund 
700.000 Flaschen produziert werden. Die 
Trauben stammen aus dem Val di Cembra, 
Valle dei Laghi, von den Hügeln um Tren-
to und der Hochebene bei Brentonico. Die 
Weine werden bei den Genossenschaften 
vinifiziert, die Versektung erfolgt unter der 
Leitung des Önologen Fabrizio Marinconz 
bei Altemasi. Bis auf einen kleinen Anteil 
Reserve-Wein handelt es sich bei den Tren-
todocs ohne Jahrgangsangabe (Brut, Rosé) 
um Jahrgangsweine. Der Großteil aller Wei-
ne wird im Stahl ausgebaut, beim Chardon-

Die Stadt Trentin ist idealer Ausgangsort für Entdeckungsreisen. Luciano Lunelli von Abate Nero will präzise Frucht und Frische im Wein.

nay wird der Säureabbau angewendet, Pinot 
nero wird ohne Säureabbau vinifiziert. Für 
den Graal und Millesimato wird vom Char-
donay ein kleiner Anteil in mehrheitlich al-
ten Barriques vergoren, das sorgt für mehr 
Cremigkeit und einen zarten Reifeton im 
Wein. Für die Dosage werden ausschließlich 
die jeweiligen Weine verwendet, sie liegt bei 
rund 6 bis 8 g/l mit Ausnahme des natur-
trockenen Pas Dosé.
www.altemasi.com

Endrizzi, San Michele
Paolo Endrici ist einer der sehr engagierten 
Protagonisten des Trentodoc und versucht 
mit diplomatischem Geschick, die Interes-
sen der wenigen großen Hersteller und der 
vielen kleinen Weingüter unter einen Hut 
zu bringen. Im eigenen Betrieb versucht nun 
der Nachwuchs, dem Trentodoc ein frisches, 
jugendliches und freches Image zu verpas-
sen.
Für seinen Trentodoc besitzt Paolo Endrici 
mit der 3,5 ha großen Lage Piancastello eine 
der wenigen Rieden im Trentino, die wie ein 
typisch französisches Clos auf 350 bis 420  m 
angelegt ist: auf einer Anhöhe, geschützt von 
einem Waldstück und vor mehr als 30  Jahren 
mit Chardonnay und Spätburgunder aus der 
Champagne in Guyot-Erziehung bepflanzt. 
Der Chardonnay für die Riserva wird zu ca. 
15 % in Barriques vergoren. Die Dosage liegt 
bei 8 bis 10 g/l. Die Weine überraschen vor 
allem dann mit einer enorm reichhaltigen 
Aromatik, wenn man ihnen viel Zeit zur Ent-
faltung im Glas gibt. In der nett gestalteten 
Vinoteca befindet sich der Weinverkauf zu-
sammen mit landwirtschaftlichen Produkten 
von seinem Weingut in der Maremma.
www.endrizzi.it

Ferrari, F.lli Lunelli, Trento
Ferrari ist untrennbar mit der Geschichte 
des Trentodoc verbunden und fast schon ein 
Synonym für denselben geworden (siehe In-Die Trentodocs von Donatella Pedrotti reifen in einem Felsenkeller auf der Hefe, darunter ein 1988er. 
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Giulio Ferrari
Die Geschichte des Trentiners und in der 
Folge des italienischen Schaumweines ist 
untrennbar mit der Person Giulio Ferrari 
verbunden, der als Pionier der flaschen-
vergorenen Schaumweine im Trentino 
gilt. Zwar gab es im 19. Jahrhundert 
bereits Schaumweine, die Flaschengärung 
perfektioniert hat erst Giulio Ferrari. 1879 
begann der junge Giulio Ferrari seine 
Ausbildung im Agrarinstitut San Michele 
all‘Adige. Ausgedehnte Studienreisen 
führten ihn nach Montpellier, Geisen-
heim und ins Gebiet um Epernay in der 
Champagne. Er erkannte Ähnlichkeiten 
zwischen dem Trentino und der Champa-
gne und führte nicht nur als Erster den 
Chardonnay ein, sondern begann auch 
nach dem Vorbild der Champagne, seine 
ersten Schaumweine zu produzieren. 1906 
errang er damit in Mailand seine erste 
Goldmedaille und verkaufte von da an 
seine Weine in der gehobenen Gesell-
schaft. 1952, zwei Weltkriege danach mit 
wirtschaftlich schweren Zeiten, betrug 
die Produktion rund 10.000 Flaschen und 
Giulio Ferrari verkaufte als alter, erfolgrei-
cher Mann seinen Betrieb an den in Trient 
ansässigen Weinhändler Bruno Lunelli, der 
als guter Geschäftsmann die Produktion 
schrittweise ausbaute. Giulio Ferrari ar-
beitete bis zu seinem Ableben aktiv in der 
Kellerei weiter, wodurch die hohe Qualität 
weiterhin gesichert war. Die Familie Lu-
nelli ist bis heute Besitzer der Kellerei.

fokasten „Giulio Ferrari“). Die Familie Lunelli 
führt den Betrieb nun in der dritten Genera-
tion, die Kellerei Ferrari steht ausschließlich 
für Schaumweine nach der traditionellen 
Methode. Stilistisch ist man stark an das 
Vorbild Champagner angelehnt. „Die besten 
Champagner außerhalb der Champagne“ 
werden die Top-Weine auch genannt. 
12 Trentodocs umfasst die Kollektion und 
wird vom Chardonnay als wichtigste Traube 
dominiert. Bis auf die Riserva Lunelli werden 
alle Weine im Stahl vergoren und ausgebaut. 
Der Löwenanteil der gesamten 7  Mio. Fla-
schen der Trentodoc-Produktion entfällt auf 
Ferrari, allein vom Brut werden nach eigenen 
Angaben 2 Mio. Flaschen jährlich produziert, 
Klassiker und Benchmark des Hauses ist der 
Perlé, von dem 500.000 Flaschen erzeugt 
werden. Vom prestigereichen Giulio Ferrari 
verlassen immerhin rund 30.000 Flaschen 
den Keller. Rund 500 Winzerfamilien be-
wirtschaften ihre Weinberge biologisch und 
liefern ihre Trauben an die Ferrari-Kellerei. 
Die Perlé-Weine, Riserva Lunelli und Giulio 
Ferrari stammen von eigenen Weinbergen, 
die rund um die Stadt Trento auf 300 bis 
700 m Höhe liegen. Im Restaurant „Locanda 
Margon“ der Familie Lunelli lässt es sich auf 
Sterne-Niveau köstlich speisen, eine Aus-
wahl an guten Schaumweinen ist garantiert. 
www.ferraritrento.it

Maso Martis, Martignano
Antonio und Roberta Stelzer befassen sich 
seit dem Jahrgang 1990 mit der Produktion 
von Trentodoc und erzeugen bis zu 45.000 
Flaschen pro Jahr. Wichtigste Sorte ist auch 
hier der Chardonnay, gefolgt vom Pinot und 
ein wenig Pinot Meunier. Die Weingärten, die 
gleich hinter der kleinen Kellerei anschlie-
ßen, befinden sich auf rund 450 m in den 
Hügeln nördlich der Stadt Trient, wo auch 
der Schaumwein-Pionier Giulio Ferrari seine 
ersten Weingärten für die Schaumweinpro-
duktion angelegt haben soll. Der Dolomit ist 
hier rötlich gefärbt und der Kalkgehalt mo-
derat. Durch den im Vergleich höheren An-
teil von Blauburgunder in den Weinen und 
die teilweise Vergärung im Barrique liegen 
ihre Trentodocs stilistisch zwischen den ganz 
fruchtbetonten Trentodocs und den an den 
Champagner-Stil angelehnten Weinen von 
Ferrari. Neben einer gewissen Fülle besitzen 
sie großen Rückhalt und Struktur.
www.masomartis.it

Pedrotti, Nomi
Sehenswert ist die Produktionsstätte dieses 
reinen Schaumweinerzeugers. Es ist eine 
Grotte, die im Ersten Weltkrieg zum Muni-
tionsdepot erweitert wurde und im Zwei-
ten Weltkrieg als Luftschutzkeller gedient 
hat. Hier liegen jetzt abertausende Flaschen 
Trentodoc sogar bis zum Jahrgang 1988 auf 

der Hefe. Die Schwestern Chiara und Do-
natella Pedrotti leiten die Kellerei, die nur 
ganz wenig Eigenfläche besitzt. Der Großteil 
der Grundweine wird von Genossenschaften 
 bezogen, die nach den Vorgaben der Ped-
rotti-Schwestern erzeugt werden. Die der-
zeitige Produktion von 30.000 Flaschen soll 
mittelfristig auf 100.000 gesteigert werden. 
Der fruchtbetonte und frische Trentodoc-Stil 
wird hier sehr gut umgesetzt, die länger auf 
der Hefe reifenden Weine haben zudem viel 
Würze und sind aromatisch vielschichtig.
www.pedrottispumanti.it

Revì, Aldeno
1982 hat sich Paolo Malfer entschieden, mit 
der Schaumweinproduktion zu beginnen. 
Alles im kleinen Rahmen mit derzeit 20.000 
Flaschen. Aber klein ist in diesem Fall auch 
oho! Auf einem abgelegenen Grundstück, 
das biologisch bewirtschaftet wird und auf 
700 m liegt, stehen nur 1,5 ha Chardonnay 
für die Traubenproduktion zur Verfügung. 
Daraus entsteht das Spitzenprodukt Pal-
ladino, dessen Verpackung den Bio- und 
Nachhaltigkeitsgedanken widerspiegelt. Von 
befreundeten Kellereien werden zusätzlich 
Grundweine von Chardonnay und Pinot nero 
für die Versektung zugekauft. Es wird auch 
fleißig mit Hefen experimentiert, die in Zu-
kunft noch mehr Fruchtbrillanz und weniger 
die nussigen und zart röstigen Noten in den 
Weinen hervorheben sollen. Alle Trentodocs 
sind Jahrgangsweine, der fruchtbetonte und 
frische Stil wird hier wunderbar umgesetzt. 
Pinot nero spielt dabei keine unwichtige 
Rolle. 

Weinfeste und Veranstaltungen im Trentin werden in der ganzen Stadt beworben, und alle machen mit.
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2008 Trentodoc Perlé Rosé  
€ 35,–

80 % PN, 20 % CH. Camilla 
Lunelli bezeichnet 2008 

als ausgeglichenen Jahrgang. 
Sehr feine Perlage, wunderbare 
Waldbeeren-Note; tolle Struktur, 
frisch degorgiert und daher noch 
etwas nervös, tolle Rasse gepaart 
mit Finesse, engmaschig, zieht 
lange nach.

2007 Trentodoc Perlé Nero
Ein Blanc de Noir und somit 100 % 
PN. Satter Duft nach Waldbeeren, 
Honig, Schwarzbrot, hefig, nus-
sig, vollmundig, strukturiert, sehr 
typisch, im Abgang von hefigen 
Noten dominiert, sehr gut.

2002 Trentodoc Giulio Ferrari 
€ 72,–
CH, rund 10 Jahre Hefelager, 
kommt aus einer Einzellage auf 
600  m, die von einem Wald um-
geben ist. Reicher, üppiger Duft, 
Trockenfrüchte, Marille, Butter-
keks; saftig, jetzt mit perfekter 
Trinkreife, zart nussig, mit Kraft 
und guter Ausstrahlung, dazu 
zarte Süße im Abgang.

2004 Trentodoc Giulio Ferrari 
(noch nicht im Verkauf)

CH. Von A bis Z viel Würze, 
erinnert auch an Waldho-

nig, immer mit feiner Herbe, küh-
le Ader, super Säure, geht im Glas 
schön auf, engmaschig, vereint 
Rasse und Struktur, toller Wein.

Maso Martis, Martignano
Trentodoc Brut € 16,–
70 % CH, 30 % PN, 24 Monate 
Hefe. Sehr viel Frucht und Würze 
zeigend, Apfel, herbe Note, leb-
haft, mit Rasse und Frische, mi-
neralisch und mit Länge. 

2009 Trentodoc Riserva 
 Dosaggio Zero € 20,–
30 % CH im Barrique vergoren, 
70 % PN, 48 Monate auf der 
Hefe. Satter Duft, Butterkeks, 
Brot, Hefe, fein, dann Grapefruit, 
Blutorange, Rosmarin; zur Fülle 
gesellen sich Rasse und Struktur, 
animierend, kann was, sehr gut.

Trentodoc Rosé Brut € 21,–
100 % PN, 30 Monate 
Hefe. Klare Waldbeeren-

Frucht, offenherzig. Feiner Stil, 
elegant, vielschichtig und mi-

neralisch, stoffig, mit Druck und 
Dichte, bleibt lang und faszi-
niert mit dem wunderbaren 
Aromenspiel.

2007 Trentodoc Riserva Brut 
€ 23,–

30 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 60 Mona-

te auf der Hefe. Satter Duft, 
Obstblüten, Butterkeks; dicht und 
kraftvoll, elegant, fein und ver-
spielt, mit Druck und Länge, dazu 
feine Kräuter-Note, vollmundig, 
kann viel und hat Potenzial.

2004 Trentodoc Riserva Brut 
Madame Martis € 70,–

25 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 5 % PM, 

9 Jahre auf der Hefe. Alles ist 
ganz zart und fein, zuerst 
 weiniger Charakter, dann rassig, 
zeigt viel Substanz, zupackend, 
reiche Aromen, mineralisch, 
enorme Länge.

Pedrotti, Nomi
Trentodoc Bouquet Brut  
€ 14,50
100 % CH. Knackig und zupa-
ckend, mit guter Frucht und fei-
ner Herbe, vital, kompakt, bro-
tig-hefige Anklänge, druckvoll, 
mittlere Länge.

Trentodoc Bouquet Brut 
Nature € 15,–
Neuer im Sortiment mit demsel-
ben Basiswein, wie der Brut. Alles 
sehr zart und verhalten, mit fei-
ner Rasse, fruchtbetont, frisch, 
erdig-steinige Würze kommt 
stärker durch, Apfel, fordernd und 
knochentrocken wirkend.

2009 Trentodoc Brut € 17,50
90 % CH, 10 % PN, 45 Monate 
Hefe. Der Hauptwein von Pedrot-
ti mit historischem Etikett. Von 
A bis Z erdig, cremig und sanft, 
dazu viel Frucht und harmoni-
sche Säure, wieder mit zarter 
Herbe, Grapefruit, vital, herzhaf-
ter Charakter, sehr gut.

Trentodoc Riserva 111  
Pas Dosé € 28,–

90 % CH, 10 % PN, 6 Jahre 
auf der Hefe. Zum 

111- jährigen Weingutsjubiläum 
(ge gründet 1901) erstmals 2012 
präsentiert. Zunächst alles sanft, 
angenehm saftig, rund und cre-
mig, kommt dann mit zarter Ras-
se und kräuteriger Note, wieder 
feinerdige Würze, Mandarine, mit 
feiner Reife-Note.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 18,50
70 % CH, 30 % PN, mindestens 
36 Monate auf der Hefe. Schöner 
Früchte-Mix, Waldbeeren, dazu 
Küchenkräuter, sanft, fruchtbe-
tont, cremig, runde Sache, har-
monisch bis zum Abgang, mitt-
lere Länge.

Trentodoc Riserva Brut 12  
€ 38,–

90 % CH, 10 % PN, min-
destens 12 Jahre Hefelager, 

manchmal auch bis zu 15 Jahre 
auf der Hefe. Einer der wenigen 
Trentodocs, wo der Grundwein aus 
zwei bis drei Jahrgängen besteht. 
Begeisternde Frische und Frucht, 
Orangen, Birne, Apfel, vielschich-
tig, lebendig, feiner Wein mit Län-
ge und rauchiger Note, lebendig, 

verbindet jugendliche Frische mit 
dezenter Reife, ausgezeichnet.

1988 Trentodoc Riserva 
 Speciale Extra Brut € 98,–
90 % CH, 10 % PN, Dosage 3 g/l. 
Jedes Jahr wird nur eine kleine 
Charge degorgiert, somit ist der 
Wein aktuell 25 (!) Jahre auf der 
Hefe! Erstaunlich jugendlicher 
und präsenter Obstblüten-Duft, 
Biskuit, dezente Kräuter-Würze, 
viel Stein merkbar, kompakt, sehr 
lebendig und frisch, seidig, röstig-
nussiges Finale, beeindruckend.

Revì, Aldeno
2010 Trentodoc Dosaggio Zero 
€ 14,88

75 % CH, 25 % PN, 36 Mo-
nate auf der Hefe. Feiner 

Duft, Butterkeks, Hefe, Biskuit, 
nussig und auch süße Apfel-No-
te, geht schön auf, floral. Saftig, 
feine Herbe, erdig, frisch, im Ab-
gang mit viel Frucht, ganz lang, 
Säure zieht gut nach.

2009 Trentodoc Palladino 
Extra Brut € 35,62

100 % CH, 48 Monate 
Hefe. Wieder mit feiner 

Nussigkeit, zuerst sanft und cre-
mig, dann enorm mineralisch, 
zart rauchig, Feuerstein, tolle 
Struktur, mit Spannung, lang, hat 
Klasse.

2010 Trentodoc Brut € 13,66
75 % CH, 25 % PN, 37 Monate 
Hefe. Vereint Frische mit fein-
hefiger Note, Apfel, auch feines 
Kuchen-Aroma, harmonisch, 
gute Länge, angenehmer Trink-
fluss, gut.

2009 Trentodoc Rosé Brut 
80 % PN, 20 % CH, 42 Mona-
te Hefe. Feiner und zarter Duft, 
Himbeeren, Erdbeeren, Hagebut-
te, Ribisel, schönes Spektrum, 
strahlt Frische aus, samtig, saftig, 
cremig, runde Sache mit Struk-
tur und Stoffigkeit, guter Pinot-
Charakter.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 14,88

Etwas rassiger und charak-
tervoller als der 2009er, 

tolle Mineralik, alles sehr fein ab-
gestimmt, auch rauchige Note 
und sehr gute Länge, dazu viel-
schichtige Pinot-Aromen.Trentodoc-Vielfalt in der Regional-Vinothek im Palazzo Roccabruna.
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2008 Trentodoc Perlé Rosé  
€ 35,–

80 % PN, 20 % CH. Camilla 
Lunelli bezeichnet 2008 

als ausgeglichenen Jahrgang. 
Sehr feine Perlage, wunderbare 
Waldbeeren-Note; tolle Struktur, 
frisch degorgiert und daher noch 
etwas nervös, tolle Rasse gepaart 
mit Finesse, engmaschig, zieht 
lange nach.

2007 Trentodoc Perlé Nero
Ein Blanc de Noir und somit 100 % 
PN. Satter Duft nach Waldbeeren, 
Honig, Schwarzbrot, hefig, nus-
sig, vollmundig, strukturiert, sehr 
typisch, im Abgang von hefigen 
Noten dominiert, sehr gut.

2002 Trentodoc Giulio Ferrari 
€ 72,–
CH, rund 10 Jahre Hefelager, 
kommt aus einer Einzellage auf 
600  m, die von einem Wald um-
geben ist. Reicher, üppiger Duft, 
Trockenfrüchte, Marille, Butter-
keks; saftig, jetzt mit perfekter 
Trinkreife, zart nussig, mit Kraft 
und guter Ausstrahlung, dazu 
zarte Süße im Abgang.

2004 Trentodoc Giulio Ferrari 
(noch nicht im Verkauf)

CH. Von A bis Z viel Würze, 
erinnert auch an Waldho-

nig, immer mit feiner Herbe, küh-
le Ader, super Säure, geht im Glas 
schön auf, engmaschig, vereint 
Rasse und Struktur, toller Wein.

Maso Martis, Martignano
Trentodoc Brut € 16,–
70 % CH, 30 % PN, 24 Monate 
Hefe. Sehr viel Frucht und Würze 
zeigend, Apfel, herbe Note, leb-
haft, mit Rasse und Frische, mi-
neralisch und mit Länge. 

2009 Trentodoc Riserva 
 Dosaggio Zero € 20,–
30 % CH im Barrique vergoren, 
70 % PN, 48 Monate auf der 
Hefe. Satter Duft, Butterkeks, 
Brot, Hefe, fein, dann Grapefruit, 
Blutorange, Rosmarin; zur Fülle 
gesellen sich Rasse und Struktur, 
animierend, kann was, sehr gut.

Trentodoc Rosé Brut € 21,–
100 % PN, 30 Monate 
Hefe. Klare Waldbeeren-

Frucht, offenherzig. Feiner Stil, 
elegant, vielschichtig und mi-

neralisch, stoffig, mit Druck und 
Dichte, bleibt lang und faszi-
niert mit dem wunderbaren 
Aromenspiel.

2007 Trentodoc Riserva Brut 
€ 23,–

30 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 60 Mona-

te auf der Hefe. Satter Duft, 
Obstblüten, Butterkeks; dicht und 
kraftvoll, elegant, fein und ver-
spielt, mit Druck und Länge, dazu 
feine Kräuter-Note, vollmundig, 
kann viel und hat Potenzial.

2004 Trentodoc Riserva Brut 
Madame Martis € 70,–

25 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 5 % PM, 

9 Jahre auf der Hefe. Alles ist 
ganz zart und fein, zuerst 
 weiniger Charakter, dann rassig, 
zeigt viel Substanz, zupackend, 
reiche Aromen, mineralisch, 
enorme Länge.

Pedrotti, Nomi
Trentodoc Bouquet Brut  
€ 14,50
100 % CH. Knackig und zupa-
ckend, mit guter Frucht und fei-
ner Herbe, vital, kompakt, bro-
tig-hefige Anklänge, druckvoll, 
mittlere Länge.

Trentodoc Bouquet Brut 
Nature € 15,–
Neuer im Sortiment mit demsel-
ben Basiswein, wie der Brut. Alles 
sehr zart und verhalten, mit fei-
ner Rasse, fruchtbetont, frisch, 
erdig-steinige Würze kommt 
stärker durch, Apfel, fordernd und 
knochentrocken wirkend.

2009 Trentodoc Brut € 17,50
90 % CH, 10 % PN, 45 Monate 
Hefe. Der Hauptwein von Pedrot-
ti mit historischem Etikett. Von 
A bis Z erdig, cremig und sanft, 
dazu viel Frucht und harmoni-
sche Säure, wieder mit zarter 
Herbe, Grapefruit, vital, herzhaf-
ter Charakter, sehr gut.

Trentodoc Riserva 111  
Pas Dosé € 28,–

90 % CH, 10 % PN, 6 Jahre 
auf der Hefe. Zum 

111- jährigen Weingutsjubiläum 
(ge gründet 1901) erstmals 2012 
präsentiert. Zunächst alles sanft, 
angenehm saftig, rund und cre-
mig, kommt dann mit zarter Ras-
se und kräuteriger Note, wieder 
feinerdige Würze, Mandarine, mit 
feiner Reife-Note.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 18,50
70 % CH, 30 % PN, mindestens 
36 Monate auf der Hefe. Schöner 
Früchte-Mix, Waldbeeren, dazu 
Küchenkräuter, sanft, fruchtbe-
tont, cremig, runde Sache, har-
monisch bis zum Abgang, mitt-
lere Länge.

Trentodoc Riserva Brut 12  
€ 38,–

90 % CH, 10 % PN, min-
destens 12 Jahre Hefelager, 

manchmal auch bis zu 15 Jahre 
auf der Hefe. Einer der wenigen 
Trentodocs, wo der Grundwein aus 
zwei bis drei Jahrgängen besteht. 
Begeisternde Frische und Frucht, 
Orangen, Birne, Apfel, vielschich-
tig, lebendig, feiner Wein mit Län-
ge und rauchiger Note, lebendig, 

verbindet jugendliche Frische mit 
dezenter Reife, ausgezeichnet.

1988 Trentodoc Riserva 
 Speciale Extra Brut € 98,–
90 % CH, 10 % PN, Dosage 3 g/l. 
Jedes Jahr wird nur eine kleine 
Charge degorgiert, somit ist der 
Wein aktuell 25 (!) Jahre auf der 
Hefe! Erstaunlich jugendlicher 
und präsenter Obstblüten-Duft, 
Biskuit, dezente Kräuter-Würze, 
viel Stein merkbar, kompakt, sehr 
lebendig und frisch, seidig, röstig-
nussiges Finale, beeindruckend.

Revì, Aldeno
2010 Trentodoc Dosaggio Zero 
€ 14,88

75 % CH, 25 % PN, 36 Mo-
nate auf der Hefe. Feiner 

Duft, Butterkeks, Hefe, Biskuit, 
nussig und auch süße Apfel-No-
te, geht schön auf, floral. Saftig, 
feine Herbe, erdig, frisch, im Ab-
gang mit viel Frucht, ganz lang, 
Säure zieht gut nach.

2009 Trentodoc Palladino 
Extra Brut € 35,62

100 % CH, 48 Monate 
Hefe. Wieder mit feiner 

Nussigkeit, zuerst sanft und cre-
mig, dann enorm mineralisch, 
zart rauchig, Feuerstein, tolle 
Struktur, mit Spannung, lang, hat 
Klasse.

2010 Trentodoc Brut € 13,66
75 % CH, 25 % PN, 37 Monate 
Hefe. Vereint Frische mit fein-
hefiger Note, Apfel, auch feines 
Kuchen-Aroma, harmonisch, 
gute Länge, angenehmer Trink-
fluss, gut.

2009 Trentodoc Rosé Brut 
80 % PN, 20 % CH, 42 Mona-
te Hefe. Feiner und zarter Duft, 
Himbeeren, Erdbeeren, Hagebut-
te, Ribisel, schönes Spektrum, 
strahlt Frische aus, samtig, saftig, 
cremig, runde Sache mit Struk-
tur und Stoffigkeit, guter Pinot-
Charakter.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 14,88

Etwas rassiger und charak-
tervoller als der 2009er, 

tolle Mineralik, alles sehr fein ab-
gestimmt, auch rauchige Note 
und sehr gute Länge, dazu viel-
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sig, vollmundig, strukturiert, sehr 
typisch, im Abgang von hefigen 
Noten dominiert, sehr gut.
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€ 72,–
CH, rund 10 Jahre Hefelager, 
kommt aus einer Einzellage auf 
600  m, die von einem Wald um-
geben ist. Reicher, üppiger Duft, 
Trockenfrüchte, Marille, Butter-
keks; saftig, jetzt mit perfekter 
Trinkreife, zart nussig, mit Kraft 
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nig, immer mit feiner Herbe, küh-
le Ader, super Säure, geht im Glas 
schön auf, engmaschig, vereint 
Rasse und Struktur, toller Wein.

Maso Martis, Martignano
Trentodoc Brut € 16,–
70 % CH, 30 % PN, 24 Monate 
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Sehr feine Perlage, wunderbare 
Waldbeeren-Note; tolle Struktur, 
frisch degorgiert und daher noch 
etwas nervös, tolle Rasse gepaart 
mit Finesse, engmaschig, zieht 
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(noch nicht im Verkauf)

CH. Von A bis Z viel Würze, 
erinnert auch an Waldho-

nig, immer mit feiner Herbe, küh-
le Ader, super Säure, geht im Glas 
schön auf, engmaschig, vereint 
Rasse und Struktur, toller Wein.

Maso Martis, Martignano
Trentodoc Brut € 16,–
70 % CH, 30 % PN, 24 Monate 
Hefe. Sehr viel Frucht und Würze 
zeigend, Apfel, herbe Note, leb-
haft, mit Rasse und Frische, mi-
neralisch und mit Länge. 

2009 Trentodoc Riserva 
 Dosaggio Zero € 20,–
30 % CH im Barrique vergoren, 
70 % PN, 48 Monate auf der 
Hefe. Satter Duft, Butterkeks, 
Brot, Hefe, fein, dann Grapefruit, 
Blutorange, Rosmarin; zur Fülle 
gesellen sich Rasse und Struktur, 
animierend, kann was, sehr gut.

Trentodoc Rosé Brut € 21,–
100 % PN, 30 Monate 
Hefe. Klare Waldbeeren-

Frucht, offenherzig. Feiner Stil, 
elegant, vielschichtig und mi-

neralisch, stoffig, mit Druck und 
Dichte, bleibt lang und faszi-
niert mit dem wunderbaren 
Aromenspiel.

2007 Trentodoc Riserva Brut 
€ 23,–

30 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 60 Mona-

te auf der Hefe. Satter Duft, 
Obstblüten, Butterkeks; dicht und 
kraftvoll, elegant, fein und ver-
spielt, mit Druck und Länge, dazu 
feine Kräuter-Note, vollmundig, 
kann viel und hat Potenzial.

2004 Trentodoc Riserva Brut 
Madame Martis € 70,–

25 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 5 % PM, 

9 Jahre auf der Hefe. Alles ist 
ganz zart und fein, zuerst 
 weiniger Charakter, dann rassig, 
zeigt viel Substanz, zupackend, 
reiche Aromen, mineralisch, 
enorme Länge.

Pedrotti, Nomi
Trentodoc Bouquet Brut  
€ 14,50
100 % CH. Knackig und zupa-
ckend, mit guter Frucht und fei-
ner Herbe, vital, kompakt, bro-
tig-hefige Anklänge, druckvoll, 
mittlere Länge.

Trentodoc Bouquet Brut 
Nature € 15,–
Neuer im Sortiment mit demsel-
ben Basiswein, wie der Brut. Alles 
sehr zart und verhalten, mit fei-
ner Rasse, fruchtbetont, frisch, 
erdig-steinige Würze kommt 
stärker durch, Apfel, fordernd und 
knochentrocken wirkend.

2009 Trentodoc Brut € 17,50
90 % CH, 10 % PN, 45 Monate 
Hefe. Der Hauptwein von Pedrot-
ti mit historischem Etikett. Von 
A bis Z erdig, cremig und sanft, 
dazu viel Frucht und harmoni-
sche Säure, wieder mit zarter 
Herbe, Grapefruit, vital, herzhaf-
ter Charakter, sehr gut.

Trentodoc Riserva 111  
Pas Dosé € 28,–

90 % CH, 10 % PN, 6 Jahre 
auf der Hefe. Zum 

111- jährigen Weingutsjubiläum 
(ge gründet 1901) erstmals 2012 
präsentiert. Zunächst alles sanft, 
angenehm saftig, rund und cre-
mig, kommt dann mit zarter Ras-
se und kräuteriger Note, wieder 
feinerdige Würze, Mandarine, mit 
feiner Reife-Note.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 18,50
70 % CH, 30 % PN, mindestens 
36 Monate auf der Hefe. Schöner 
Früchte-Mix, Waldbeeren, dazu 
Küchenkräuter, sanft, fruchtbe-
tont, cremig, runde Sache, har-
monisch bis zum Abgang, mitt-
lere Länge.

Trentodoc Riserva Brut 12  
€ 38,–

90 % CH, 10 % PN, min-
destens 12 Jahre Hefelager, 

manchmal auch bis zu 15 Jahre 
auf der Hefe. Einer der wenigen 
Trentodocs, wo der Grundwein aus 
zwei bis drei Jahrgängen besteht. 
Begeisternde Frische und Frucht, 
Orangen, Birne, Apfel, vielschich-
tig, lebendig, feiner Wein mit Län-
ge und rauchiger Note, lebendig, 

verbindet jugendliche Frische mit 
dezenter Reife, ausgezeichnet.

1988 Trentodoc Riserva 
 Speciale Extra Brut € 98,–
90 % CH, 10 % PN, Dosage 3 g/l. 
Jedes Jahr wird nur eine kleine 
Charge degorgiert, somit ist der 
Wein aktuell 25 (!) Jahre auf der 
Hefe! Erstaunlich jugendlicher 
und präsenter Obstblüten-Duft, 
Biskuit, dezente Kräuter-Würze, 
viel Stein merkbar, kompakt, sehr 
lebendig und frisch, seidig, röstig-
nussiges Finale, beeindruckend.

Revì, Aldeno
2010 Trentodoc Dosaggio Zero 
€ 14,88

75 % CH, 25 % PN, 36 Mo-
nate auf der Hefe. Feiner 

Duft, Butterkeks, Hefe, Biskuit, 
nussig und auch süße Apfel-No-
te, geht schön auf, floral. Saftig, 
feine Herbe, erdig, frisch, im Ab-
gang mit viel Frucht, ganz lang, 
Säure zieht gut nach.

2009 Trentodoc Palladino 
Extra Brut € 35,62

100 % CH, 48 Monate 
Hefe. Wieder mit feiner 

Nussigkeit, zuerst sanft und cre-
mig, dann enorm mineralisch, 
zart rauchig, Feuerstein, tolle 
Struktur, mit Spannung, lang, hat 
Klasse.

2010 Trentodoc Brut € 13,66
75 % CH, 25 % PN, 37 Monate 
Hefe. Vereint Frische mit fein-
hefiger Note, Apfel, auch feines 
Kuchen-Aroma, harmonisch, 
gute Länge, angenehmer Trink-
fluss, gut.

2009 Trentodoc Rosé Brut 
80 % PN, 20 % CH, 42 Mona-
te Hefe. Feiner und zarter Duft, 
Himbeeren, Erdbeeren, Hagebut-
te, Ribisel, schönes Spektrum, 
strahlt Frische aus, samtig, saftig, 
cremig, runde Sache mit Struk-
tur und Stoffigkeit, guter Pinot-
Charakter.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 14,88

Etwas rassiger und charak-
tervoller als der 2009er, 

tolle Mineralik, alles sehr fein ab-
gestimmt, auch rauchige Note 
und sehr gute Länge, dazu viel-
schichtige Pinot-Aromen.Trentodoc-Vielfalt in der Regional-Vinothek im Palazzo Roccabruna.
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2008 Trentodoc Perlé Rosé  
€ 35,–

80 % PN, 20 % CH. Camilla 
Lunelli bezeichnet 2008 

als ausgeglichenen Jahrgang. 
Sehr feine Perlage, wunderbare 
Waldbeeren-Note; tolle Struktur, 
frisch degorgiert und daher noch 
etwas nervös, tolle Rasse gepaart 
mit Finesse, engmaschig, zieht 
lange nach.

2007 Trentodoc Perlé Nero
Ein Blanc de Noir und somit 100 % 
PN. Satter Duft nach Waldbeeren, 
Honig, Schwarzbrot, hefig, nus-
sig, vollmundig, strukturiert, sehr 
typisch, im Abgang von hefigen 
Noten dominiert, sehr gut.

2002 Trentodoc Giulio Ferrari 
€ 72,–
CH, rund 10 Jahre Hefelager, 
kommt aus einer Einzellage auf 
600  m, die von einem Wald um-
geben ist. Reicher, üppiger Duft, 
Trockenfrüchte, Marille, Butter-
keks; saftig, jetzt mit perfekter 
Trinkreife, zart nussig, mit Kraft 
und guter Ausstrahlung, dazu 
zarte Süße im Abgang.

2004 Trentodoc Giulio Ferrari 
(noch nicht im Verkauf)

CH. Von A bis Z viel Würze, 
erinnert auch an Waldho-

nig, immer mit feiner Herbe, küh-
le Ader, super Säure, geht im Glas 
schön auf, engmaschig, vereint 
Rasse und Struktur, toller Wein.

Maso Martis, Martignano
Trentodoc Brut € 16,–
70 % CH, 30 % PN, 24 Monate 
Hefe. Sehr viel Frucht und Würze 
zeigend, Apfel, herbe Note, leb-
haft, mit Rasse und Frische, mi-
neralisch und mit Länge. 

2009 Trentodoc Riserva 
 Dosaggio Zero € 20,–
30 % CH im Barrique vergoren, 
70 % PN, 48 Monate auf der 
Hefe. Satter Duft, Butterkeks, 
Brot, Hefe, fein, dann Grapefruit, 
Blutorange, Rosmarin; zur Fülle 
gesellen sich Rasse und Struktur, 
animierend, kann was, sehr gut.

Trentodoc Rosé Brut € 21,–
100 % PN, 30 Monate 
Hefe. Klare Waldbeeren-

Frucht, offenherzig. Feiner Stil, 
elegant, vielschichtig und mi-

neralisch, stoffig, mit Druck und 
Dichte, bleibt lang und faszi-
niert mit dem wunderbaren 
Aromenspiel.

2007 Trentodoc Riserva Brut 
€ 23,–

30 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 60 Mona-

te auf der Hefe. Satter Duft, 
Obstblüten, Butterkeks; dicht und 
kraftvoll, elegant, fein und ver-
spielt, mit Druck und Länge, dazu 
feine Kräuter-Note, vollmundig, 
kann viel und hat Potenzial.

2004 Trentodoc Riserva Brut 
Madame Martis € 70,–

25 % CH im Barrique ver-
goren, 70 % PN, 5 % PM, 

9 Jahre auf der Hefe. Alles ist 
ganz zart und fein, zuerst 
 weiniger Charakter, dann rassig, 
zeigt viel Substanz, zupackend, 
reiche Aromen, mineralisch, 
enorme Länge.

Pedrotti, Nomi
Trentodoc Bouquet Brut  
€ 14,50
100 % CH. Knackig und zupa-
ckend, mit guter Frucht und fei-
ner Herbe, vital, kompakt, bro-
tig-hefige Anklänge, druckvoll, 
mittlere Länge.

Trentodoc Bouquet Brut 
Nature € 15,–
Neuer im Sortiment mit demsel-
ben Basiswein, wie der Brut. Alles 
sehr zart und verhalten, mit fei-
ner Rasse, fruchtbetont, frisch, 
erdig-steinige Würze kommt 
stärker durch, Apfel, fordernd und 
knochentrocken wirkend.

2009 Trentodoc Brut € 17,50
90 % CH, 10 % PN, 45 Monate 
Hefe. Der Hauptwein von Pedrot-
ti mit historischem Etikett. Von 
A bis Z erdig, cremig und sanft, 
dazu viel Frucht und harmoni-
sche Säure, wieder mit zarter 
Herbe, Grapefruit, vital, herzhaf-
ter Charakter, sehr gut.

Trentodoc Riserva 111  
Pas Dosé € 28,–

90 % CH, 10 % PN, 6 Jahre 
auf der Hefe. Zum 

111- jährigen Weingutsjubiläum 
(ge gründet 1901) erstmals 2012 
präsentiert. Zunächst alles sanft, 
angenehm saftig, rund und cre-
mig, kommt dann mit zarter Ras-
se und kräuteriger Note, wieder 
feinerdige Würze, Mandarine, mit 
feiner Reife-Note.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 18,50
70 % CH, 30 % PN, mindestens 
36 Monate auf der Hefe. Schöner 
Früchte-Mix, Waldbeeren, dazu 
Küchenkräuter, sanft, fruchtbe-
tont, cremig, runde Sache, har-
monisch bis zum Abgang, mitt-
lere Länge.

Trentodoc Riserva Brut 12  
€ 38,–

90 % CH, 10 % PN, min-
destens 12 Jahre Hefelager, 

manchmal auch bis zu 15 Jahre 
auf der Hefe. Einer der wenigen 
Trentodocs, wo der Grundwein aus 
zwei bis drei Jahrgängen besteht. 
Begeisternde Frische und Frucht, 
Orangen, Birne, Apfel, vielschich-
tig, lebendig, feiner Wein mit Län-
ge und rauchiger Note, lebendig, 

verbindet jugendliche Frische mit 
dezenter Reife, ausgezeichnet.

1988 Trentodoc Riserva 
 Speciale Extra Brut € 98,–
90 % CH, 10 % PN, Dosage 3 g/l. 
Jedes Jahr wird nur eine kleine 
Charge degorgiert, somit ist der 
Wein aktuell 25 (!) Jahre auf der 
Hefe! Erstaunlich jugendlicher 
und präsenter Obstblüten-Duft, 
Biskuit, dezente Kräuter-Würze, 
viel Stein merkbar, kompakt, sehr 
lebendig und frisch, seidig, röstig-
nussiges Finale, beeindruckend.

Revì, Aldeno
2010 Trentodoc Dosaggio Zero 
€ 14,88

75 % CH, 25 % PN, 36 Mo-
nate auf der Hefe. Feiner 

Duft, Butterkeks, Hefe, Biskuit, 
nussig und auch süße Apfel-No-
te, geht schön auf, floral. Saftig, 
feine Herbe, erdig, frisch, im Ab-
gang mit viel Frucht, ganz lang, 
Säure zieht gut nach.

2009 Trentodoc Palladino 
Extra Brut € 35,62

100 % CH, 48 Monate 
Hefe. Wieder mit feiner 

Nussigkeit, zuerst sanft und cre-
mig, dann enorm mineralisch, 
zart rauchig, Feuerstein, tolle 
Struktur, mit Spannung, lang, hat 
Klasse.

2010 Trentodoc Brut € 13,66
75 % CH, 25 % PN, 37 Monate 
Hefe. Vereint Frische mit fein-
hefiger Note, Apfel, auch feines 
Kuchen-Aroma, harmonisch, 
gute Länge, angenehmer Trink-
fluss, gut.

2009 Trentodoc Rosé Brut 
80 % PN, 20 % CH, 42 Mona-
te Hefe. Feiner und zarter Duft, 
Himbeeren, Erdbeeren, Hagebut-
te, Ribisel, schönes Spektrum, 
strahlt Frische aus, samtig, saftig, 
cremig, runde Sache mit Struk-
tur und Stoffigkeit, guter Pinot-
Charakter.

2010 Trentodoc Rosé Brut  
€ 14,88

Etwas rassiger und charak-
tervoller als der 2009er, 

tolle Mineralik, alles sehr fein ab-
gestimmt, auch rauchige Note 
und sehr gute Länge, dazu viel-
schichtige Pinot-Aromen.Trentodoc-Vielfalt in der Regional-Vinothek im Palazzo Roccabruna.


